Pure Hop Aroma (PHA®)

PHA genérico en etanol

Informacién general:
Los productos PHA son elaborados de ldpulo flor mediante métodos especificos de

extraccion y destilacion. Consisten en componentes de aceite de IUpulo originarios en
una solucion acuosa de etanol. El etanol actua como portador de aroma muy eficiente
para los componentes de aceite de lUpulo. Sin embargo, por razones de seguridad con
respecto a transporte y manejo recomendamos nuestros productos PHA genéricos en
propilenglicol (PG). El grupo Barth-Haas es el Unico suministrador de productos PHA a

escala mundial.
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Citrussy  Esters Floral Herbal Spicy Sylvan
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Grapefruit Pineapple Geranium Fresh Hop Sandahlwood Resinous

v v v v v v Bergamot Pear skin Lavender  Grassy Astringent  Woody
Saaz Hersbrucker Geldings Cascade Styrian Geldings Others Leman Sweet Neroli Green  Synergist  Earthy
Lime Fruity Rose Oakmoss

:

Pure Hop Aroma from the named variety

Tabla 1: Programa de productos PHA
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Caracteristicas:

Contrario a los aceites de Iupulo puros, los productos PHA son solubles al 100% (en
cerveza y otras bebidas). Los productos PHA se ofrecen como alternativa muy
interesante al lupulado con lGpulo aromético siendo estandarizados de tal manera que
su produccion no depende del rendimiento de las cosechas individuales que varian
cada afio. PHAs representan una posibilidad de complementar los medios tradicionales
y convencionales de lupulado utilizados durante la ebullicion de mosto. Nuestros
productos PHA genéricos crean atributos de aroma muy especificos como el aroma de
citricos, flores, hierbas o especias e intensifican las sensaciones gustativas existentes
en la cervezal/bebida refrescante asi como el sabor en el paladar y el gusto en la boca.
Mas alla de eso, sabores atipicos pueden ser enmascarados facilmente'. Productos
PHA dan a la cerveza el tipico aroma tipo “late hop”. Nuestro programa ofrece los
siguientes productos PHA genéricos:

PHA genéricos:

Citrussy (Citrico): Floral (Flores):

Contiene los componentes de aceite de Contiene los componentes de aceite de

lGpulo que dan un carécter citrico/ lGpulo que aportan una nota fresca, de
pomelo perfume a la cerveza

Esters (Esteres): Herbal (Hierbas):
Da un caracter a fruta / pera Contiene componentes de aceite de

lGpulo que producen un carécter “verde”,
de lupulo fresco

Spicy (Especias): Sylvan (Selvatico):
Contiene componentes de aceite de Contiene componentes de aceite de lupulo
[Gpulo que intensifican el sabor en el que dan un caracter tipo madera verde

paladar y el gusto en la boca

'Schoenberger, Ch., Korn, S., Marriott, R.: Evaluations of Pure Hop Aromas in alcohol free beer, Brauwelt
International, 111, p. 181-184, 2005
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Especificaciones del producto:

Descripcién: liqguido claro hasta levemente amarillento
Etanol: 60%
Densidad (kg/m®): 902

Punto de inflamacion: 18 °C (64 °F)

Empleo del producto:

Productos PHA son solubles al 100% en la cerveza y son afadidos a la cerveza
filtrada/terminada. La dosis correspondiente puede agregarse directamente al flujo de
cerveza, por ejemplo durante la transferencia al tanque a presién. La dosis media para
productos PHA es de 10ml/hl de cerveza y puede variar entre 5 y 40 ml, dependiente
de la matriz de la cerveza y la intensidad de aroma deseado. Recomendamos realizar
pruebas de laboratorio para encontrar la dosis adecuada. Estas pruebas pueden
realizarse con botellas de 250 ml, 330 ml o 500 ml, con una cerveza no muy lupulada.
Recomendamos empezar con unos 100ppm de producto (100ul/l), utilizando
micropipetas ajustables del0 a 100 (la dosis para una botella de 330 ml, p. €j. seria de
33ul correspondiendo a una dosis de 100ppm). Abran la botella de cerveza refrigerada
y pongan la dosis correspondiente en el cuello de la cerveza, justamente en el vidrio o
debajo de la superficie del liquido y vuelvan a cerrarla lo mas rapido posible. Giren las
botellas un par de veces y mantenganlas refrigeradas unas dos horas mas, para que el
aroma se pueda desarrollar antes de degustarla.

Hablando de escalas superiores, para alcanzar un rendimiento del 100%, los productos
PHA han de agregarse después de la fermentacion o bien lo mas tarde posible. Sobre
todo en caso de cervezas que reciben su amargor unicamente de productos de lipulo
reducidos estables a la luz como Tetrahop Gold, Hexhop Gold o Redihop, el empleo de
productos PHA dard un caracter aromatico a la cerveza/bebida. Es posible incluso
combinar ambos productos en una dosis. Los productos PHA pueden ser agregados a
la cerveza sin previa dilucién antes o después de la ultima filtracién, preferiblemente
introduciéndolos a la corriente turbulenta producida por la bomba centrifuga que
transporta la cerveza al tanque de presion. Productos PHA no causan nignuna turbidez
y no tienen repercusion en la espuma y su estabilidad. La bomba dosificadora tiene que
ser regulada, si es posible, de tal manera que el producto sea alimentado durante un
aprox. 95 % del tiempo del transporte.
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Propiedades especiales de los productos PHA:
e Establesalaluz
- Todos los productos PHA son libres de acidos amargos de lupulo. Cualquier
tipo de embalaje es adecuado (botellas de vidrio blanco).
e Completamente solubles
- El rendimiento de los productos PHA es del 100% por ser completamente
solubles en bebidas.
e Manejo facil
- Los productos PHA se suministran como solucion estandardizada para dosaje
directo a la cerveza terminada.
e Desarrollo del producto
- Los productos PHA ofrecen la posibilidad de diferenciar productos existentes o
de crear productos nuevos.

Embalaje:
El embalaje estandard consiste en frascos de aluminio de 1 y 5I. Unidades mayores a
peticion.

Almacenaje y caducidad:

Los productos PHA son estables en recipientes cerrados durante al menos 12 meses.
No se alteran durante la pasteurizaciébn y quedaran inalterados hasta la fecha de
caducidad de la cerveza, si son almacenados a una temperatura de 0 a 20°C.

Métodos analiticos:
e Anadlisis GC para componentes de aceite de lipulo. A peticion les daremos mas
informacion acerca de métodos analiticos adecuados.

Seguridad:
Véase nuestra hoja de datos técnicos MSDS en nuestra pagina web.

Asesoramiento técnico:

Para alcanzar un resultado 6ptimo, con mucho gusto les asesoraremos en el tema de
empleo de productos PHA en la fabricacion de cerveza/bebidas refrescantes.

e-mail: info@BarthHaasGroup.com www.BarthHaasGroup.com

Feb. 2007

pagina 4 de 4



