Pure Hop Aroma.(PHA)

Aroma PHA in Ethanol

Allgemeine Informationen:
Die PHA Produkte werden mittels spezifischer Extraktions- und Destillationsmethoden

aus Hopfen hergestellt. Dabei liegt das originare Hopfenél in einer walirigen
Ethanollosung vor. Ethanol wirkt dabei als Geschmackstrager fur die
Hopfendlkomponenten. Aus Sicherheitsgrinden in bezug auf Transport und
Handhabung empfehlen wir jedoch die entsprechenden in Propylenglykol gelésten PHA
Produkte. Die PHA Produkte werden weltweit ausschlief3lich von der Barth-Haas Group

vertrieben.
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PHA Varietal PHA Generic
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Citrussy  Esters Floral Herbal Spicy Sylvan

v v v \/ \{ A\

Grapefruit Pineapple Geranium Fresh Hop Sandatwood Resinous

v v v v v v Bergamot Pear skin Lavender Grassy Astringent Woody
Saaz Hersbrucker Goldings Cascade Styrian Goldings Others Lemon Sweet Neroli Green  Synergist  Earthy
Lime Fruity Rose Oakmoss

v

Pure Hop Aroma from the named variety

Abb. 1: Auswahl an PHA Produkten
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Produkteigenschaften:

Im Gegensatz zu reinem Hopfendlen sind die PHA Produkte zu 100% l6slich (in Bier
und allen anderen Getréanken). Die PHA Produkte stellen eine spannende Alternative fur
die Aromahopfengabe dar und sind so standardisiert, daf} sie unabhangig von den
jahrlich unterschiedlichen Ernteertragen produziert werden konnen. Die Verwendung
dieser Produkte kann sehr gut eine Ergdnzung zur traditionellen bzw. konventionellen
Hopfung wéahrend der Wairzekochung darstellen. Dies Aromen-PHA Produkte
verursachen je nach Produkt ein spezifisches Aroma wie zitrusartiges, blumiges, oder
hopfenwirziges Aroma etc. und verstarken angenehme Geschmacksattribute sowie das
Mundegefuhl und die Vollmundigkeit des Bieres. Dartberhinaus kbnnen mit den PHA
Produkten auch Fehlgeschmécker Uberdeckt werden. Gerade fir ein typisches “late-
hop aroma” eignen sie sich ausgezeichnet. Das Aromen-PHA Portfolio enthalt die
folgenden Produkte.

Aromen-PHA-Produkte :

Citrussy: Floral:

Enthélt die Hopfenélkomponenten, die  Enthalt die Hopfenélkomponenten, die eine

eine zitrus- und grapefruitartige Note sehr frische und blumige Note verleihen
verleihen
Esters: Herbal:

Verleiht ein fruchtiges und birnenartiges  Enthélt die Hopfenélkomponenten die eine

Aroma “griine” und hopfenwirzige Note verleihen
Spicy: Sylvan:

Enthalt die Hopfenélkomponenten die Enthalt die Hopfendlkomponenten die

besonders die Vollmundigkeit und das einen frischen Waldluft Charakter verleihen

Mundgefluhl unterstitzen
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Produktspezifikationen:

Beschreibung: klare bis leicht gelbe Flussigkeit
Ethanol: 60%

Dichte (kg/m?®): 902

Entziindungspunkt: 18 °C (64 °F)
Produktanwendung:

PHA Produkte sind zu 100% I6slich im Bier und eigenen sich flir eine Zugabe zu
filtrierten, bzw. fertigen Bieren. Die entsprechende Menge an Produkt kann dem
Bierstrom direkt beidosiert werden, z. B. wahrend des Umpumpens in den Drucktank.
Die durchschnittliche Dosagemenge fur PHA Produkte liegt bei 10mli/hl Bier, reicht aber
von 5-40 mi/hl je nach Biermatrix und gewilnschter Aromaintensitat. Wir empfehlen
Versuche im Kleinmassstab durchzufihren um die optimale Dosagemenge zu
bestimmen. Diese Versuche konnen mit 250 ml, 330ml oder 500 ml Flaschen
durchgefuhrt werden. Die Versuchsbiere sollten keine zu ausgepragtes Hopfenaroma
haben. Die ersten Dosageversuche sollten bei etwa 100ppm Produkt (100ul/l) liegen.
Am besten eignen sich Mikropipetten die im Bereich 10-100 verstellbar sind (z. B. in
eine 330ml Flasche sollten 33ul dosiert werden, welches dann der Dosagemenge von
100ppm entspricht). Kuhlen Sie das Bier vorher. Dann 6ffnen Sie es und dosieren die
entsprechende Menge in den Flaschenhals an die Glaswand oder unterhalb der
Flussigkeitsoberflache und verschlieRen Sie es wieder so schnell als moglich. Drehen
Sie die Flaschen einige Male und kiuhlen Sie sie fiir weitere 2 Stunden, damit sich das
Aroma entfalten kann, bevor Sie es verkosten.

Im GroRBmasstab werden die PHA Produkte nach der Garung, bzw. so spat als méglich
im Prozess zugesetzt um eine 100%ige Ausbeute zu erhalten. Gerade Biere die mit
lichtstabilen Hopfenprodukten gebittert werden, wie Tetrahop Gold, Hexahop Gold oder
Redihop konnen durch die Zugabe der PHA Produkte ein ansprechendes Hopfenaroma
erhalten. Die Dosage kann sogar mit der Dosage der lichstabilen Produkte kombiniert
werden. Die PHA Produkte kénnen ohne vorherige Verdinnung entweder vor der
letzten Filtration oder beim Umpumpen in den Drucktank dazugegeben werden. Sie
verursachen keinerlei Tribung und haben keinerlei Wirkung auf den Schaum bzw. die
Schaumstabilitat. Wenn mdglich sollte die Dosagepumpe so eingestellt werden, daf3 die
Dosage des Produkte wahrend 95% der Zeit des Umpumpens geschieht.
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Besondere Eigenschaften der PHA Produkte
e Lichstabil
- Alle PHA Produkte sind frei von Hopfenbittersauren und kénnen daher fur jede
Verpackungsart (Weissglasflaschen) verwendet werden.
e 100% l6slich
- Die Ausbeute der PHA Produkte ist 100 % da sie sich komplett in Getranken
l6sen.
e Einfache Anwendung
- Die PHA Produkte sind standardisiert und kénnen direkt in das fertige Bier
dosiert werden.
e Produktentwicklung
- Die PHA Produkte geben die Moglichkeit entweder bestehende Marken zu
differenzieren, bzw. neue zu kreieren.

Verpackung:
Die Standardverpackung sind 1-5 | Aluminiumflaschen. Grol3ere Verpackungseinheiten
konnen bei Bedarf angeboten werden.

Lagerung und Haltbarkeit:

Die PHA Produkte sind in ungetffneten Verpackungseinheiten mindestens 12 Monate
haltbar. Sie werden durch Pasteurisation nicht verandert und bleiben mindestens fir die
Haltbarkeit des entsprechenden Bieres unverandert. Lagertemperatur: 0-20 °C.

Analysenmethoden:
e spezifische GC-Analyse fur Hopfenélkomponenten. Weitere Informationen zu
entsprechenden Analysenvorschriften lassen wir lhnen gerne zukommen.

Sicherheit:
Die Sicherheitsinformationen  entnehmen Sie bitte dem  entsprechenden
Sicherheitsdatenblatt (MSDS) auf unserer Website.
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