IKE (Extracto isomerizado para caldera de mosto)

Informacién general:

IKE es elaborado de extracto CO, y contiene todos los acidos iso-a. en su forma libre
asi como acidos B y todos los componentes de aceite de lupulo. IKE puede sustituir el
extracto de lupulo normal. La tasa de isomerizacion esta superior al 95% del contenido
originario de acidos alfa.

Caracteristicas:

IKE es una alternativa al extracto CO,. Contiene todas la sustancias importantes para
la produccion cervecera. La pre-isomerizacion resulta en un rendimiento mayor, el
aroma, sin embargo, puede variar algo.

Especificaciéon del producto:

Descripcion: pasta homogénea, viscosa/semifliida. El color varia entre amarillo/
marron/verde

Viscosidad: aprox. 1 — 3 Pas con 30 — 40 °C (dependiendo de la variedad de
lGpulo).

Acidos iso-a: aprox. 40-60% (dependiendo de la variedad de Iupulo)

Acidos a: <2%

Acidos B: 15 - 30% (dependiendo de la variedad de lupulo)

Densidad: 0.85-1.0 g/ml

Pesticidas: Cumpliendo la legislacién actual de la Union Europea y de los

Estados Unidos
Metales pesados: Cumpliendo la legislacion actual de la Union Europea y de los
Estados Unidos

Empleo del producto:

IKE se utiliza como remplazo de Iupulo flor, pellets o extracto en la ebullicion de mosto,
aumentandose asi el rendimiento en un 60% aproximadamente. Habiendose efectuado
la isomerizacion previamente, el rendimiento de amargor es independiente del
momento de aplicacion, lo que permite un control flexible del aroma de lapulo. IKE
puede ser afiadido en cualquiér momento durante la ebullicibn del mosto. La dosis se
calcula de acuerdo al contenido de &cidos iso-alfa y las experiencias obtenidas en
cuanto a rendimiento. Recomendamos hacer ensayos previos con IKE dado que el
sistema de ebullicion y los parametros de elaboracién de mosto y otros pardmetros de
produccion en la cerveceria repercuten en el rendimiento. En caso de dosificacion
automatica el extracto deberia calentarse a unos 40° C y ser revuelto con cuidado
antes de la aplicacion, para garantizar una dosificacion exacta.
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Embalaje:

El contenido de acidos iso-a puede ser estandardizado al determinar un peso definido
por unidad de embalaje (lata o barril). Ademas de eso existe la posibilidad de
estandardizar afiadiendo glucosa u otro material apto para uso alimenticio. Ofrecemos
latas de un contenido de 0,5 hasta 4 kg. Existen barriles no retornables en los tamafios
de 50 -200 kg. El material utilizado esta conforme a las disposiciones del Reglamento
de Objetos de Consumo Alimenticio. En caso de dosificacion automatica, podemos
hacer andlisis de viscosidad. Las superficies interiores de los recipientes estan
revestidas con un recubrimiento para uso alimenticio.

Almacenaje y caducidad:

IKE debe ser almacenado en envases cerrados a temperaturas entre 15°C y 25°C, para
el consumo dentro de 2 afios. Una vez abiertos, el contenido de los recipientes deberia
de consumirse dentro de unos pocos dias. Rogamos lean también nuestras
recomendaciones para almacenaje.

Métodos analiticos

e EBC 7.8 para &cidos iso-a, acidos o, acidos 3 con HPLC
e EBC 7.10 para aceites de ltpulo
e ASBC Hops-13 para aceites de lupulo

Aviso de seguridad:
IKE puede emplearse sin riesgo alguno. Mas informacion al respecto les proporcionara
la hoja de datos de seguridad correspondiente (SDB/MSDS).

Asesoramiento técnico:
Para alcanzar un resultado 6ptimo, con mucho gusto les asesoraremos en el tema de
empleo de IKE en la fabricacion de cerveza.
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